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Abbey - Mangrove Jacks

Gęstość 17.7 BLG 
ABV 7.6 % 
IBU --- 
SRM 27.1 
Styl Belgian Pale Ale 
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Rozmiar warki
Oczekiwana ilość gotowego piwa 12 L 
Straty z fermentacji 1 % 
Rozmiar ze stratami z fermentacji 12.1 L 
Czas gotowania 0 min 
Szybkość odparowywania 1 %/h 
Ilość gotowanej brzeczki --- L 
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Surowce fermentujące

Typ Nazwa Ilość Ekstrakcja EBC
Płynny ekstrakt Abbey - Mangrove 

Jacks
1.8 kg (75%) 100 % 45

Płynny ekstrakt WES ekstrakt 
słodowy 
bursztynowy

0.6 kg (25%) 80 % 300

Drożdze

Nazwa Typ Forma Ilość Laboratorium
Z zestawu Ale Suche 11.5 g ---

Notatki
Aromat / SmakSpecjalne
BarwaBursztynowe
Chmielenie na zimnoNie
Zawartość alkoholu7,1 - 8 %
Zakres Goryczki IBU21 - 40 - średnia goryczka
RodzajBrewkit
ProducentMangrove Jack's 
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