60. American Wheat

Gestosc¢ 12.4 BLG
ABV 5 %

IBU 16

SRM 3.8

Rozmiar warki

Straty z fermentac

Szybkos¢ odparow

Zacieranie

* Wydajnos$¢ zaciera
* Stosunek wody do

Styl American Wheat or Rye Beer

Oczekiwana ilo$¢ gotowego piwa 10 L

i 5 %

Rozmiar ze stratami z fermentacji 11 L
Czas gotowania 60 min

ywania 10 %/h

llos¢ gotowanej brzeczki 13.2 L

nia 75 %
ziarna 3.8 L / kg

Ilo$¢ wody do zacierania 9.5 L
Catkowita objetos¢ zacieru 12 L

Kroki

e Temp 66 C, Czas 50 min
* Temp 72 C, Czas 10 min
e Temp 76 C, Czas 1 min

Zacieranie krok po kroku

Dodaj ziarna

Przetrzymaj zacier
Przetrzymaj zacier
Przetrzymaj zacier

50 min w 66C
10 min w 72C
1 minw 76C

Surowce fermentujace

Podgrzej 9.5 L wody do zacierania do 72.1C

Wystadzaj uzywajac 6.2 L wody o temp. 76C lub do osiggniecia 13.2 L brzeczki

Typ Nazwa llosé Ekstrakcja EBC

Ziarno MaltEurop Pale Ale 1.3 kg (52%) 80 % 5

Ziarno Pszeniczny 0.9 kg (36%) 85 % 4

Ziarno Ptatki owsiane 0.3 kg (12%) 85 %

Chmiele

Uzyto do Nazwa llos¢ Czas Alfa kwasy
Gotowanie Citra 2549 5 min 12 %
Gotowanie Galaxy 25¢g 1 min 15 %

Na zimno Galaxy 25¢g 1 dni 15 %

Na zimno Citra 2049 1 dni 12 %

Na zimno Simcoe 59 1 dni 13.2 %
Drozdze

Nazwa Typ Forma llosé Laboratorium
Us-05 Ale Suche 11g Fermentis
Notatki

e 11.03 - Troche przesadzone brix, 14-14,5. Zadane suche drozdze us-05 cata saszetka. Do 14 stopni.

Przepis zostat wydrukowany przy uzyciu BREWNESS.com - kompleksowej platformy internetowej dla piwowaréw
domowych, utatwiajgcej proces tworzenia piwa.




12.03 - Wieczorem az 18 stopni, nie bulka (ale na gérze stoi wiadro) ale sg chyba slady piany. 1 butelka z
lodem.

13.03 - 18 stopni, widocznie wiecej piany.

14.03 - 20 stopni

15.03 - 20 stopni

23.03 - przelane na cichg, fajny smak i lekki aromat, totalnie metne. poczatkowo 14-14,5 brix ale byt dolany
litr wody, obecnie 6,5 brix czyli okoto 2-2,5blg. Od razu chtodzenie.

29.03 Od kilku dni stoi na dole steropianu, temperatura jest chyba ponizej skali tj. <12*C.

02.04 - 18 stopni i do pokoju, 129 citry 2017, 8 g citry 2016, 25g galaxy 2017, 5g simcoe 2017. Doba w
temperaturze pokojowej bo musze butelkowac i wyjezdzam.

04.04 - Doba w temperaturze pokojowej a druga z lodem by chmiel opadt. Butelkowane 4g/Litr. Wyszto
jakies 7,5l.
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