#6 GOSE

ABV 4.4 %
IBU 3
SRM 3.7

Rozmiar warki

Zacieranie

Gestosc¢ 11 BLG

Styl Specialty Beer

Oczekiwana ilo$¢ gotowego piwa 23 L
Straty z fermentacji 15 %

Rozmiar ze stratami z fermentacji 26.4 L
Czas gotowania 60 min
Szybkos¢ odparowywania 10 %/h
llos¢ gotowanej brzeczki 31.7 L

Wydajnos$¢ zacierania 75 %
Stosunek wody do ziarna 3 L / kg
llo$¢ wody do zacierania 16.2 L
Catkowita objetos¢ zacieru 21.6 L

Surowce fermentujace

Typ Nazwa llos¢ Ekstrakcja EBC

Ziarno Strzegom Pilznefiski |2 kg (37%) 80 % 4

Ziarno Strzegom Pszeniczny | 2 kg (37%) 81 % 6

Ziarno Weyermann - 1 kg (18.5%) 80 % 6
Acidulated Malt

Ziarno Ptatki owsiane 0.4 kg (7.4%) 85 % 3

Chmiele

Uzyto do Nazwa llos¢ Czas Alfa kwasy

Gotowanie Galaxy 59 10 min 15 %

Drozdze

Nazwa Typ Forma llosé Laboratorium

Safale S-33 Ale Suche 11g Fermentis

Dodatki

Typ Nazwa llos¢ Uzyto do Czas

Przyprawa kolendra 10g Gotowanie 10 min

Przyprawa sél 15¢ Gotowanie 5 min

Dodatek smakowy mrozone truskawki 1000 g Fermentacja cicha 10 dni

Dodatek smakowy mrozone wisnie 1000 g Fermentacja cicha 10 dni

Inne kwas mlekowy 10g Butelkowanie

Notatki

» 1) Stéd pszeniczny i pilznenski: 8 litréw wody 47 stopni - zacieranie 30 minut (45 stopni)

Dola¢ 5 | wrzatku, ustalenie temp. 65 stopni, zacieranie 30 minut

Dodanie stodu zakwaszajgcego, zacieranie 30 minut (70 stopni)

)
2)
3) Podgrzanie do 70 stopni, zacieranie 20 minut
4)
5) Wygrzew do 76 stopni

Przepis zostat wydrukowany przy uzyciu BREWNESS.com - kompleksowej platformy internetowej dla piwowaréw
domowych, utatwiajgcej proces tworzenia piwa.



fermentacja cicha podzielona na dwie - do jednego wiadra dodane truskawki, do drugiego wisnie.

10ml kwasu na 24 litry - doda¢ odpowiednio mniej, jesli straty bedg wieksze
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