#29 Polish Pale Ale

Gestosc¢ 13.1 BLG
ABV 5.3 %

IBU 34

SRM 6.1

Rozmiar warki

Oczekiwana ilos¢ gotowego piwa 20 L
Straty z fermentacji 5 %

Rozmiar ze stratami z fermentacji 21 L
Czas gotowania 60 min

Szybkos¢ odparowywania 10 %/h

llo$¢ gotowanej brzeczki 25.3 L

Zacieranie

* Wydajnos¢ zacierania 75 %

* Stosunek wody do ziarna 6 L / kg
e llo$¢ wody do zacierania 31.5 L

» Catkowita objetos¢ zacieru 36.8 L

Kroki

e Temp 74 C, Czas 50 min
e Temp 78 C, Czas 10 min

Zacieranie krok po kroku

Podgrzej 31.5 L wody do zacierania do 78.5C

Dodaj ziarna

Przetrzymaj zacier 50 min w 74C

Przetrzymaj zacier 10 min w 78C

Wystadzaj uzywajac -0.9 L wody o temp. 76C lub do osiagniecia 25.3 L brzeczki

Surowce fermentujace

Typ Nazwa llos¢ Ekstrakcja EBC

Ziarno Viking Pale Ale malt |5 kg (95.2%) 80 % 5

Ziarno Stéd Karmelowy 0.25 kg (4.8%) 76 % 100
Chmiele

Uzyto do Nazwa llos¢ Czas Alfa kwasy
Gotowanie Challenger 3049 60 min 7 %
Gotowanie Lublin (Lubelski) 7049 10 min 4 %
Notatki

* brzeczka poczatkowa 10 blg,
kohcowa 15blg, dolanie wody na 1.045 grav
22 mar 2020, 00:23
* Eksperyment z drozdzami, zlatem citra IPA do drugiego fermentora bez drozdzy a to piwo przelatem do
fermentora z drozdzami po IPA.
Whnioski eksperymentu - piwo odfermentowato i ztapato pare nutek z citry, natomiast ukradto sporg czes¢
piwa ( ok 2L ). Lepiej zadawac samg gestwe.
22 mar 2020, 11:35
* 31.03.2020 - zlanie piwa na cichg, do tej pory odfermentowato do 1.015 czyli 3.9 BLG
04.04.2020 - 1.013
07.04.2020 - 1.013 ( przed korektg REFRAKTOMETRU 1.025), OG bez zmian, zlane piwo do butelek.
ABV 4.3% Odfermentowanie 71.1%
31 mar 2020, 23:00

Przepis zostat wydrukowany przy uzyciu BREWNESS.com - kompleksowej platformy internetowej dla piwowaréw
domowych, utatwiajgcej proces tworzenia piwa.



