#27 IPA Citra single hop ( #1 BIAB )

Gestosc¢ 12.1 BLG
ABV 4.9 %

IBU 46

SRM 4.1

Styl American IPA

Rozmiar warki

Oczekiwana ilo$¢ gotowego piwa 20 L
Straty z fermentacji 5 %

Rozmiar ze stratami z fermentacji 21 L
Czas gotowania 60 min

Szybkos¢ odparowywania 10 %/h

Ilo$¢ gotowanej brzeczki 25.3 L

Zacieranie

* Wydajnos¢ zacierania 72 %

* Stosunek wody do ziarna 6 L / kg
* llos¢ wody do zacierania 30 L

» Catkowita objetos¢ zacieru 35 L

Kroki

e Temp 64 C, Czas 60 min
* Temp 72 C, Czas 10 min
e Temp 78 C, Czas 10 min

Zacieranie krok po kroku

Podgrzej 30 L wody do zacierania do 67.7C

Dodaj ziarna

Przetrzymaj zacier 60 min w 64C

Przetrzymaj zacier 10 min w 72C

Przetrzymaj zacier 10 min w 78C

Wystadzaj uzywajac 0.3 L wody o temp. 76C lub do osiggniecia 25.3 L brzeczki

Surowce fermentujace

Typ Nazwa llosé Ekstrakcja EBC

Ziarno Viking Pale Ale malt |5 kg (100%) 80 % 5
Chmiele

Uzyto do Nazwa llos¢ Czas Alfa kwasy
Gotowanie Citra 15¢ 60 min 13 %
Gotowanie Citra 10g 30 min 13 %
Gotowanie Citra 2549 10 min 13 %

Na zimno Citra 50¢g 4 dni 13 %
Drozdze

Nazwa Typ Forma llos¢ Laboratorium
US-05 Ale Suche 119
Notatki

* Pierwsze piwo w nowym systemie BIAB.
Uzytem 6L na 1kg stodu ( aby zakry¢ ziarno w koszu na stéd ).
Uzytem 1L wody do wystadzania (tak na byle jak).
12 mar 2020, 20:06
* 20:15 - przerwa godzinna w 64'C
21:31 - przerwa 10 minut temp 72'C

Przepis zostat wydrukowany przy uzyciu BREWNESS.com - kompleksowej platformy internetowej dla piwowaréw
domowych, utatwiajgcej proces tworzenia piwa.



10 Blg po zacieraniu
22:11 - rozpoczete podrzewanie do 100'C
22:25 - gotowanie 100'C
12 Blg po gotowaniu
00:20 - koniec warzenia i mycia sprzetu
12 mar 2020, 22:25
* Po 9 dniach fermentacji refraktometer wykazat 1.023 i po korekcie w kalkulatorze wyszto OG 1.008.
Piwo przelane na cicha.
22 mar 2020, 17:56
* 26.10.2020 - dodane 50g Citry do chmielenia na zimno w dwéch hopspiderach.
27 mar 2020, 14:08
* 29.03.2020 - piwo zlane do butelek z dodatkiem 4g ( miarka na 0.5L ) cukru do refermentacji.
Aromat cytruséw unosit sie niemitosiernie :)

ABV 5.3% Odfermentowanie 83.3%
29 mar 2020, 19:30

Przepis zostat wydrukowany przy uzyciu BREWNESS.com - kompleksowej platformy internetowej dla piwowaréw
domowych, utatwiajgcej proces tworzenia piwa.



