#15 harcerskie

Gestosc¢ 5.8 BLG

ABV ---

IBU 27

SRM 5.8

Styl Grodziskie/Graetzer

Rozmiar warki

Oczekiwana ilo$¢ gotowego piwa 24 L
Straty z fermentacji 5 %

Rozmiar ze stratami z fermentacji 25.2 L
Czas gotowania 70 min

Szybkos¢ odparowywania 15 %/h

Ilo$¢ gotowanej brzeczki 32.4 L

Zacieranie
* Wydajnos¢ zacierania 75 %
* Stosunek wody do ziarna 3.2 L / kg

llo$¢ wody do zacierania 8 L
Catkowita objetos¢ zacieru 10.5 L

Kroki
e Temp 75 C, Czas 65 min
Zacieranie krok po kroku
* Podgrzej 8 L wody do zacierania do 83.6C
* Dodaj ziarna
* Przetrzymaj zacier 65 min w 75C
* Wystadzaj uzywajac 26.9 L wody o temp. 76C lub do osiggniecia 32.4 L brzeczki

Surowce fermentujace

Typ Nazwa llos¢ Ekstrakcja EBC

Ziarno Pilznehski 1.5 kg (60%) 81 % 4

Ziarno Strzegom Karmel 30 |1 kg (40%) 75 % 30
Chmiele

Uzyto do Nazwa llos¢ Czas Alfa kwasy
Gotowanie Citra 10g 50 min 13.5%
Gotowanie Citra 1049 20 min 13.5%
Gotowanie Citra 15¢ 0 min 12 %
Drozdze

Nazwa Typ Forma llos¢ Laboratorium
us-05 Ale Gestwa 100 ml
Notatki

» Piwo Harcerskie, 4,5BLG, ok 1% alkoholu. W sam raz by po pracy wypi¢ do obiadu i jecha¢ dalej z rodzing
autem. Przepis na 20l.
Pilzenski 1kg
Karmelowy jasny 1kg
Zacieramy w ok 75°C by uzyska¢ jak najmniej fermentowalnych cukréw.
Gotowanie, i tu jest ogromne pole do popisu.
Ostatnio zrobitem tak: 60' -10g Marynka, 30'- 10g Lubelski i 10g Marynka , 5' 40g Lubelski.
Wczesniej byta opcja 60'-15¢g Citra, 30' -15g Citra, 5'-30g Citra +30g Chinook na zimno (w tej pocji
wymagane byto klarowanie zelatyng). Drozdze gérnej fermentacji. Generalnie po 3 dniach jest po
fermentacji, po 5-6 mozna butelkowac z uzyciem 200g glukozy.

Przepis zostat wydrukowany przy uzyciu BREWNESS.com - kompleksowej platformy internetowej dla piwowaréw
domowych, utatwiajgcej proces tworzenia piwa.



Wysokie nasycenie przykrywa niski ekstrakt. Pi¢ mozna juz po 1,5 tygodnia,
21 lut 2016, 12:42

Przepis zostat wydrukowany przy uzyciu BREWNESS.com - kompleksowej platformy internetowej dla piwowaréw
domowych, utatwiajgcej proces tworzenia piwa.



