#105 Midwest IPA

Gestosc 14.7 BLG
ABV 6.1 %

IBU ---

SRM 3.3

Styl American IPA

Rozmiar warki

Oczekiwana ilo$¢ gotowego piwa 10 L
Straty z fermentacji 5 %

Rozmiar ze stratami z fermentacji 11.5 L
Czas gotowania 30 min

Szybkos¢ odparowywania 35 %/h

llos¢ gotowanej brzeczki 14.7 L

Zacieranie

* Wydajnos¢ zacierania 75 %

* Stosunek wody do ziarna 3 L / kg
» llo$¢ wody do zacierania 9.7 L

» Catkowita objetos¢ zacieru 13 L

Surowce fermentujace

Typ Nazwa llos¢ Ekstrakcja EBC
Ziarno Briess - Pilsen Malt 2.5 kg (76.9%) 80.5 % 2
Ziarno Pszeniczny 0.3 kg (9.2%) 85 % 4
Ziarno Ptatki owsiane 0.15 kg (4.6%) 60 % 3
Ziarno Ptatki pszeniczne 0.15 kg (4.6%) 60 % 3
Ziarno Weyermann - 0.15 kg (4.6%) 78 % 4
Carapils
Notatki
+ 31.07.2022

PH zacieru 5.40

Na 22l (podzieli¢ na pét)

Citra 15 g, Amarillo 15 g, Simcoe 15 g na 20 min

Citra 15 g, Amarillo 15 g, Simcoe 15 g na 5 min

Citra 15 g, Amairillo 15 g, Simcoe 15 g po wytgczeniu palnika

Citra 15 g, Amarillo 15 g, Simcoe 15 g hop stand w 85 C

Na ostanie 4 dni chmielenie na zimno Citra 30 g, Amarillo 30, Simcoe 30 g

Zamiast Simcoe chyba Mosaic

Woda:
Ca 99, Mg 18, Na 8, So 242 CI 52 Bicarbonate 16 Total Hardnesss 32 Alkalinity 13 RA -68

S0O4/Cl ratio 4.6
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Przepis zostat wydrukowany przy uzyciu BREWNESS.com - kompleksowej platformy internetowej dla piwowaréw
domowych, utatwiajgcej proces tworzenia piwa.



