1 - Pale Ale - z ekstraktow

Gestosc¢ 13.3 BLG

ABV 5.5 %

IBU 50

SRM 6.5

Styl American Pale Ale

Rozmiar warki

Oczekiwana ilo$¢ gotowego piwa 19 L
Straty z fermentacji 1 %

Rozmiar ze stratami z fermentacji 19.4 L
Czas gotowania 60 min

Szybkos¢ odparowywania 10 %/h

llos¢ gotowanej brzeczki 22.3 L

Surowce fermentujace

Typ Nazwa llos¢ Ekstrakcja EBC
Ptynny ekstrakt Black Rock Pale Ale | 1.7 kg (47.9%) 80 % 20
Ptynny ekstrakt Ekstrakt stodowy 1.7 kg (47.9%) 80 % 10
niechmielony w
PALE ALE
Cukier Glukoza 0.15 kg (4.2%) 80 % 0
Chmiele
Uzyto do Nazwa llos¢ Czas Alfa kwasy
Gotowanie Marynka 2049 50 min 10 %
Gotowanie Marynka 2049 30 min 10 %
Gotowanie Marynka 1049 10 min 10 %
Gotowanie Cascade 10g 10 min 6 %
Gotowanie Cascade 10g 5 min 6 %
Na zimno Marynka 42 g 6 dni 10 %
Na zimno Cascade 22 g 6 dni 6 %
Na zimno Cascade l4 g 11 dni 6 %
Drozdze
Nazwa Typ Forma llos¢ Laboratorium
Safale US-05 Ale Suche 12 g Fermentis
Notatki

* Piwo wyszto bardzo dobre - jak na pierwsze piwo i to z ekstraktéw!
Wgq. sptawika, brzeczka nastawna miata 13,5 BLG.
Fermentacja skoriczona na 3 BLG.
120 g glukozy do piwa (19 |) przed butelkowaniem.

11.12.18 pierwsza degustacja (z pokoju do lodéwki na 1 godz).

Piana drobnoziarnista, ale krétko sie utrzymata.

Caty osad na dnie.

Jeszcze nie do korica klarowne, ale nie byto Zle.

W smaku... oj suppa!! :) Piekny zapach, goryczka mocno wyczuwalna ( mniej niz Pinta Atak Chmielu, ale nie
wiele mniej). Nuty cytrusowe, grejpfrutowe.
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Przepis zostat wydrukowany przy uzyciu BREWNESS.com - kompleksowej platformy internetowej dla piwowaréw
domowych, utatwiajgcej proces tworzenia piwa.



