lekka APA - test klarsteina

Gravity 11 BLG
ABV 4.4 %

IBU 50
SRM 3.9

Batch size

Mash information

Style American Pale Ale

* Mash efficiency 80 %

» Liquor-to-grist ratio 5 liter(s) / kg
e Mash size 25 liter(s)

¢ Total mash volume 30 liter(s)

Fermentables

Expected quantity of finished beer 24 liter(s)
Trub loss 5 %

Size with trub loss 25.4 liter(s)
Boil time 75 min

Evaporation rate 25 %/h

Boil size 36.5 liter(s)

Type Name Amount Yield EBC

Grain Strzegom Pale Ale 4.5 kg (90%) 79 % 6

Grain Ptatki owsiane 0.5 kg (10%) 85 % 3

Hops

Use for Name Amount Time Alpha acid
Boil Citra 2049 15 min 12 %
Whirlpool Amarillo 5049 50 min 9.5%
Whirlpool Citra 30 g 50 min 12 %

Dry Hop Cascade 50¢g 4 day(s) 7 %
Yeasts

Name Type Form Amount Laboratory
Safale US-05 Ale Dry 10g Fermentis
Notes

e Zacieranie w 69 st przez 70 min potem wygrzew do 79 st. Moc grzatki przy zacieraniu 1700 W, pompa na
prawie minimum. Na 1 kg stodu uzytem 5 | wody. Wystadzatem 5 litrami.

Ogdlnie zaskoczyta mnie wydajnos¢ i do gara wlatem jeszcze z 71 wody. Gotowanie nieco ponad 75 min. Na
10 min gotowania uzytem mchu irlandzkiego.

Schtodzone do 68 st i przerwa chmielowa przez 50 min. Temperatura byta zadana na programatorze. Hop
spider wisiat nieco ponad lustrem brzeczki i byt pobudzany pompa. Dodatkowo mieszatem co 5 min w hop

spiderze. Podczas przelewania do wiadra zatkata sie bazooka. Trzeba byto odgarnia¢. W fermentorze ok 26 |
piwa o blg 11. Na burzliwej piwo lezato 17 dni. Odfermentowato do 4 BLG. Na cichg dodatem 50g cascade.
Prosto z fermentora optymalna lekka goryczka i stodycz.

piwo przyjemne ale z YT niskg goryczka, staba piana i przegazowane. Fermentacja w "lodowce" z wktadami
chyba idealna
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Recipe has been printed via BREWNESS.com - a complex online solution for homebrewers to track brewing
process easily.



