
Recipe has been printed via BREWNESS.com - a complex online solution for homebrewers to track brewing 
process easily.

Głos podziemia

Gravity 13.1 BLG 
ABV ---  
IBU 47 
SRM 4.2 
Style American Pale Ale 
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Batch size
Expected quantity of finished beer 21 liter(s) 
Trub loss 5 % 
Size with trub loss 22.1 liter(s) 
Boil time 60 min 
Evaporation rate 10 %/h 
Boil size 26.5 liter(s) 
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Mash information
Mash efficiency 75 % 
Liquor-to-grist ratio 3 liter(s) / kg  
Mash size 15 liter(s) 
Total mash volume 20 liter(s) 
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Steps
Temp 66 C, Time 30 min
Temp 73 C, Time 30 min
Temp 78 C, Time 5 min
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Mash step by step
Heat up 15 liter(s) of strike water to 73.7C 
Add grains 
Keep mash 30 min at 66C 
Keep mash 30 min at 73C 
Keep mash 5 min at 78C 
Sparge using 16.5 liter(s) of 76C water or to achieve 26.5 liter(s) of wort 
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Fermentables

Type Name Amount Yield EBC
Grain Strzegom Pilzneński 5 kg (100%) 80 % 4

Hops

Use for Name Amount Time Alpha acid
Boil Marynka 35 g 60 min 10 %
Aroma (end of boil) Lublin (Lubelski) 35 g 15 min 4 %

Yeasts

Name Type Form Amount Laboratory
Safale S-04 Ale Dry 11.5 g Safale

Notes
Powstanie warszawskie (1.08 – 3.10.1944) – wystąpienie zbrojne przeciwko okupującym Warszawę wojskom 
niemieckim, zorganizowane przez Armię Krajową w ramach akcji „Burza”, połączone z ujawnieniem się i 
oficjalną działalnością najwyższych struktur Polskiego Państwa Podziemnego, było wymierzone militarnie 
przeciw Niemcom, a politycznie przeciw ZSRR oraz podporządkowanym mu polskim komunistom. 
Dowództwo AK planowało samodzielnie wyzwolić stolicę jeszcze przed wkroczeniem Armii Czerwonej, licząc, 
że uda się w ten sposób wzmocnić międzynarodową pozycję rządu RP na uchodźstwie oraz powstrzymać 
realizowany przez Stalina proces wasalizacji i sowietyzacji Polski. 
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