Amerykanski karmel

ABV ---
IBU 47
SRM 16.7

Batch size

Trub loss 5 %

Mash information

Gravity 10 BLG

Style American Amber Ale

Size with trub loss 10.5 liter(s)
Boil time 60 min

Evaporation rate 10 %/h

Boil size 12.7 liter(s)

* Mash efficiency 75 %

» Liquor-to-grist ratio 3 liter(s) / kg
e Mash size 0.4 liter(s)

¢ Total mash volume 0.5 liter(s)

Fermentables

Expected quantity of finished beer 10 liter(s)

Type Name Amount Yield EBC
Liquid Extract WES ekstrakt 1.7 kg (93.2%) 80 % 30
stodowy jasny
Grain Strzegom Karmel 0.125 kg (6.8%) 75 % 150
150
Hops
Use for Name Amount Time Alpha acid
Boil Marynka 15¢ 60 min 9.5%
Aroma (end of boil) Mosaic 15¢ 5 min 11.7 %
Yeasts
Name Type Form Amount Laboratory
uUs-05 Ale Dry 69
Notes

» Stéd karmelowy zaparzany w catkowitej iloSci wody (ok. 13 1) w woreczku/ponczosze ;D przez 20 min. w T
ok. 70 st. Podgrzanie do 78 st., wycigganie woreczka (bez wyciskania go), dodanie ekstraktu stodowego, a
nastepnie chmielenie granulatem (bezposrednio do brzeczki). Na kocu ewentualne uzupetnianie wodg

zrédlang do 10 .

Wydaje sie, ze program zaniza troche BLG, bo z mojego doswiadczenia wychodzi, ze z ekstraktéw mozna

uzyskaé wieksze stezenie. Dlatego datem wiecej chmielu niz radzi program.

Edit: Tak jak przypuszczatem, z 1,7 kg ekstraktu jasnego i 0,125 kg zaparzonego srutowanego stodu
karmelowego, wyszto mi 11 | brzeczki BLG=12.
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Recipe has been printed via BREWNESS.com - a complex online solution for homebrewers to track brewing

process easily.




