Swierkowe

Gestosc¢ 13.6 BLG

* ABV 5.6 %
* IBU 40
e SRM 5.3

Styl Spice, Herb, or Vegetable Beer

Rozmiar warki

Zacieranie

Kroki

Oczekiwana ilo$¢ gotowego piwa 16 L
Straty z fermentacji 5 %

Rozmiar ze stratami z fermentacji 16.8 L
Czas gotowania 60 min
Szybkos¢ odparowywania 12 %/h
Ilo$¢ gotowanej brzeczki 20.6 L

Wydajnos$¢ zacierania 65 %
Stosunek wody do ziarna 3 L / kg
llo$¢ wody do zacierania 15 L
Catkowita objetos¢ zacieru 20 L

e Temp 68 C, Czas 60 min
e Temp 75 C, Czas 15 min

Zacieranie krok po kroku

Dodaj ziarna

Podgrzej 15 L wody do zacierania do 76C

Przetrzymaj zacier 60 min w 68C
Przetrzymaj zacier 15 min w 75C
Wystadzaj uzywajac 10.6 L wody o temp. 76C lub do osiggniecia 20.6 L brzeczki

Surowce fermentujace

Typ Nazwa llos¢ Ekstrakcja EBC

Ziarno Colorado Honig 1 kg (20%) 79 % 6.25

Ziarno Colorado Pale Base 3 kg (60%) 79 % 6.25

Ziarno Stéd pszeniczny 1 kg (20%) 82 % 4.5
Chmiele

Uzyto do Nazwa llos¢é Czas Alfa kwasy
Gotowanie Simcoe 3049 30 min 13.1%

Na zimno Simcoe 2349 30 dni 13.1%
Drozdze

Nazwa Typ Forma llosé Laboratorium
us 05 Ale Suche 1159 Fermentis
Dodatki

Typ Nazwa llos¢ Uzyto do Czas
Czynnik do wody Alfa-amylaza 10g Zacieranie 60 min
Dodatek smakowy Gatazki swierku 60 g Gotowanie 30 min
Klarowanie Mech irlandzki 59 Gotowanie 15 min

Przepis zostat wydrukowany przy uzyciu BREWNESS.com - kompleksowej platformy internetowej dla piwowaréw

domowych, utatwiajgcej proces tworzenia piwa.




Notatki

* EgNagazowanie - dropsy nagazowujgce, ok 2,3g cukru/butelke.
Gatazki musza trafi¢ do gara prosto z drzewa. Do piwa nie trafity gatgzki mtode, tylko najdelikatniejsze
jednoroczne z mtodego drzewa, tuz przed wypuszczeniem nowych igiet.
Piwo lezato na cichej z chmielem przez okolo miesigc, bo mi sie nie chciato butelkowad.
Idealnie klarowne, zero gushingu. Drozdze, pomimo tak dtugiej cichej nie umarty i szybko zrefermentowaty
w butelkach.
Docelowa ilo$¢ chmielu na cichg miata by¢ 40 gram, ale paczka nie doszta na czas.
llos¢ 23 gramy wynika z tego, ze w paczce byto 53 g chmielu.
By unikng¢ niepotrzebnego zmetnienia, ostatniego litr piwa nie rozlatem i zamiast 16 wyszto 15 litréw. Piwo,
dzieki zywicy byto perfekcyjnie klarowne, z piekng piang i barwa.
Piwo wyszto wyjatkowo orzeZwiajace, lekko miodowe w aromacie, z zauwazalng pszenica ALE ilo$¢ gatazek
byta za duza - niezbyt przyjemny posmak w ustach. Po zebraniu opinii od ludzi nastepnym razem zdecyduje
sie uzy¢ 60-70% Swierkowych igiet.
Piwo zdecydowanie robigce wrazenie na ludziach.
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