Grodziskie ktore poszto w zlew OSTRZEZENIE!!!

Gestosc 8.3 BLG
ABV 3.2 %

IBU 31

SRM 2.5

Styl Grodziskie

Rozmiar warki

Oczekiwana ilo$¢ gotowego piwa 28 L
Straty z fermentacji 10 %

Rozmiar ze stratami z fermentacji 30.8 L
Czas gotowania 60 min

Szybkos¢ odparowywania 15 %/h

Ilo$¢ gotowanej brzeczki 38.6 L

Zacieranie

* Wydajnos¢ zacierania 80 %

* Stosunek wody do ziarna 3 L / kg
* llos¢ wody do zacierania 13.5 L

» Catkowita objetos¢ zacieru 18 L

Kroki

e Temp 66 C, Czas 60 min
* Temp 72 C, Czas 20 min
e Temp 78 C, Czas 10 min

Zacieranie krok po kroku

Podgrzej 13.5 L wody do zacierania do 73.7C

Dodaj ziarna

Przetrzymaj zacier 60 min w 66C

Przetrzymaj zacier 20 min w 72C

Przetrzymaj zacier 10 min w 78C

Wystadzaj uzywajac 29.6 L wody o temp. 76C lub do osiggniecia 38.6 L brzeczki

Surowce fermentujace

Typ Nazwa llos¢ Ekstrakcja EBC
Ziarno Weyermann - 3 kg (66.7%) 80 % 4

Grodziski
Ziarno Strzegom Pilznenski | 1.5 kg (33.3%) -~ % 3
Chmiele
Uzyto do Nazwa llos¢ Czas Alfa kwasy
Gotowanie Oktawia 2049 60 min 7.8 %
Gotowanie Oktawia 30 g 30 min 7.8 %
Gotowanie Oktawia 40 g 1 min 7.8 %
Drozdze
Nazwa Typ Forma llos¢ Laboratorium
FM51 Grodzie Ale Ptynne 1500 ml Fermentum Mobile
Debowe
Notatki

* W stodzie wayermanna bardzo mato wedzonki. Podczas zacierania jeszcze byto jg czu¢, w gotowym piwie
zero dymu debowego (w aromacie i smaku). Lepiej uzy¢ innego stodu wedzonego debem, ewenetualnie
bukiem. Chmielenie wedtug mnie za mocne. Jak na taki baling za duzo chmielu (Sciagajace, lekko zielone,
trawiaste w smaku). Drozdze FM51 naprodukowaty mi aromat banana ( moze infekcja, zta fermentacja?), w
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smaku piwo byto dobre, neutralne. Piwo wylane do zlewu bo nie tego oczekiwatem, liczytem chociaz na
delikatna, nawet minimalnie wyczuwalng wedzonos¢.
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