Cydr z soku

Gestosc 10.5 BLG
ABV 4.2 %

IBU ---

SRM =---

Rozmiar warki

Oczekiwana ilos¢ gotowego piwa 25 L
Straty z fermentacji 5 %

Rozmiar ze stratami z fermentacji 26.3 L
Czas gotowania 60 min

Szybkos¢ odparowywania 10 %/h

llo$¢ gotowanej brzeczki 31.7 L

Surowce fermentujace

Typ Nazwa llos¢ Ekstrakcja EBC
Ptynny ekstrakt Syrop Jabtkowy 3.13 kg (100%) 100 %
Hortex

Drozdze

Nazwa Typ Forma llosé Laboratorium
Tokay22 Szampanskie Suche 13.75¢ Zamoyskiego
Zamoyskiego

Dodatki

Typ Nazwa llos¢ Uzyto do Czas
Dodatek smakowy ksylitol 89/0,5L 400 g Butelkowanie

Inne Glukoza 49/0.5L 200 g Butelkowanie

Notatki

* Dostodzone 500g ksylitolu na 25l przed rozlaniem - smak wytrawny lekko ztamany/ troche jak wino
poétwytrawne, zobaczymy za kila dni

z forum:

8 g/0,5 litra ksylitolu stodzenie

oraz 4 g/0,5 lita glukozy refermentacja

Dostédz stodzikiem z lidla (2-4 tabletki), ma on te zalete Ze jest na bazie sacharyny i w ogéle nie czu¢
typowego dla stodzikéw smaku aspartamu
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Przepis zostat wydrukowany przy uzyciu BREWNESS.com - kompleksowej platformy internetowej dla piwowaréw
domowych, utatwiajgcej proces tworzenia piwa.



