Belgian Amber IPA

Gestosc 16.6 BLG
ABV 7 %

IBU 50

SRM 8.5

Styl Belgian IPA

Rozmiar warki

Oczekiwana ilo$¢ gotowego piwa 20 L
Straty z fermentacji 5 %

Rozmiar ze stratami z fermentacji 21 L
Czas gotowania 80 min

Szybkos¢ odparowywania 10 %/h

llos¢ gotowanej brzeczki 26.1 L

Zacieranie

* Wydajnos¢ zacierania 75 %

* Stosunek wody do ziarna 3 L / kg
* llos¢ wody do zacierania 18.5 L

» Catkowita objetos¢ zacieru 24.7 L

Kroki

e Temp 66 C, Czas 45 min
* Temp 72 C, Czas 30 min
e Temp 77 C, Czas 5 min

Zacieranie krok po kroku

Podgrzej 18.5 L wody do zacierania do 73.7C

Dodaj ziarna

Przetrzymaj zacier 45 min w 66C

Przetrzymaj zacier 30 min w 72C

Przetrzymaj zacier 5 min w 77C

Wystadzaj uzywajac 13.8 L wody o temp. 76C lub do osiggniecia 26.1 L brzeczki

Surowce fermentujace

Typ Nazwa llosé Ekstrakcja EBC

Ziarno Viking Pale Ale malt |2.67 kg (40.6%) 80 % 5

Ziarno Strzegom Wiedenski | 1.5 kg (22.8%) 79 % 10

Ziarno Oats, Flaked 0.5 kg (7.6%) 80 %

Ziarno Weyermanr! 1.5 kg (22.8%) 80 % 4
pszeniczny jasny

Cukier Candi Sugar, Amber |0.4 kg (6.1%) 78.3 % 120

Chmiele

Uzyto do Nazwa llos¢ Czas Alfa kwasy

Gotowanie Cascade 20g 60 min 7.1 %

Gotowanie Magnum 1049 60 min 10.5 %

Gotowanie Chinook 209 30 min 8.5 %

Aromat (koniec Marynka 2049 15 min 6.7 %

gotowania)

Aromat (koniec Lublin (Lubelski) 30g 15 min 6 %

gotowania)

Drozdze

Przepis zostat wydrukowany przy uzyciu BREWNESS.com - kompleksowej platformy internetowej dla piwowaréw
domowych, utatwiajgcej proces tworzenia piwa.



Nazwa

Typ

Forma

llosé

Laboratorium

safebrew S-33

Ale

Gestwa

250 ml

Fermentis

drozdze gdérnej fermentacji, polecane do wielu rodzajéw piw specjalnych, zwtaszcza do belgijskich odmian
biatych piw pszenicznych - Witbier - oraz do piw mocnych warzonych na wzér piw klasztornych Trappist,
Chimay. Drozdze Swietnie radza sobie takze podczas fermentacji w niemieckich stylach Koelsch oraz Altbier.
Czesto uzywane sg takze do fermentacji piwa Grodziskiego. Gestwa odzyskana po 12 dniach, pokolenie po

white IPA

Dodatki

Typ Nazwa llos¢ Uzyto do Czas
Klarowanie mech irlandzki 349 Gotowanie 30 min
Notatki

* Pierwsze uzycie rekfraktometra optycznego. Doskonate mozliwosci préby na kazdym etapie. Gestosci
rzeczywiste zgodne z recepta. W fermentorze 21,5 I. Drozdze w ptynie zadane w temp. 28 stopni. Termin
rozpoczecia ferentacji burzliwej 20.02.2021
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