barley wine

ABV 10.5 %
IBU 46
SRM 11.9

Rozmiar warki

Zacieranie

Gestosc 23.1 BLG

Styl American Barleywine

Oczekiwana ilo$¢ gotowego piwa 15 L
Straty z fermentacji 5 %

Rozmiar ze stratami z fermentacji 15.8 L
Czas gotowania 60 min
Szybkos¢ odparowywania 10 %/h
Ilo$¢ gotowanej brzeczki 19 L

Wydajnos$¢ zacierania 75 %

llo$¢ wody do zacierania 13.3 L

* Stosunek wody do ziarna 2.5 L / kg

Catkowita objetos¢ zacieru 18.6 L

Kroki

e Temp 64 C, Czas 30 min
* Temp 72 C, Czas 40 min
* Temp 78 C, Czas 1 min

Zacieranie krok po kroku

Dodaj ziarna

Przetrzymaj zacier 30 min w 64C
Przetrzymaj zacier 40 min w 72C
Przetrzymaj zacier 1 min w 78C

Wystadzaj uzywajac 11 L wody o temp. 76C lub do osiggniecia 19 L brzeczki

Surowce fermentujace

Podgrzej 13.3 L wody do zacierania do 72.8C

Typ Nazwa llos¢ Ekstrakcja EBC

Ziarno Viking Pale Ale malt |4.5 kg (68.2%) 80 % 5

Dodatek Pszenica 0.4 kg (6.1%) 75 % 3
niestodowana

Ziarno Stéd Wedzony 0.4 kg (6.1%) 80 % 5
Steinbach

Ziarno Special B Malt 0.2 kg (3%) 65.2 % 315

Ziarno Biscuit Malt 0.2 kg (3%) 79 % 45

Ptynny ekstrakt WES ekstrakt 0.9 kg (13.6%) 80 % 7
stodowy jasny

Chmiele

Uzyto do Nazwa llos¢ Czas Alfa kwasy

Gotowanie lunga 45 g 60 min 9.5 %

Gotowanie Centennial 15¢g 10 min 8.5%

Whirlpool Mosaic 2049 0 min 10 %

Gotowanie Mosaic 15¢g 0 min 10 %

Drozdze

Przepis zostat wydrukowany przy uzyciu BREWNESS.com - kompleksowej platformy internetowej dla piwowaréw

domowych, utatwiajgcej proces tworzenia piwa.




Nazwa Typ Forma llos¢ Laboratorium

us-05 Ale Gestwa 300 ml fermentis

Notatki

* Chlorek wapnia (2/3 matej tyzeczki) - do piwa stodowego
Zacieranie dtuzsze, zeby wyptukad wiecej.
Wystadzanie ok. 2,5-31 / kg (nie wiecej).
Pamietac o kwasie mlekowym do wystadzania.
Zebrac te 18-191 do gotowania i zmierzy¢ blg wystodzin, ew. zapoda¢ lekkiego (9blg) stouta do matego
wiadra z podbiciem ekstraktami. Wyliczy¢ ile Hallertauera na goryczke (tylko 60min).
Przygotowac co$ na filtracje chmielin (szkoda pozostatosci). ew. .
Sprawdzi¢ stan gestwy i jg zabrad.
Wzig¢ blender do natleniania, wage, ekstrakt, dzbanek, chmiele i miski.

Ekstrakt 0,9 kg dla koncowych 15 litréw da +4blg.
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