#15 harcerskie

Gravity 5.8 BLG
ABYV ---

IBU 27

SRM 5.8

Style Grodziskie

Batch size

Expected quantity of finished beer 24 liter(s)
Trub loss 5 %

Size with trub loss 25.2 liter(s)

Boil time 70 min

Evaporation rate 15 %/h

Boil size 32.4 liter(s)

Mash information

* Mash efficiency 75 %

» Liquor-to-grist ratio 3.2 liter(s) / kg

* Mash size 8 liter(s)

¢ Total mash volume 10.5 liter(s)
Steps

e Temp 75 C, Time 65 min
Mash step by step
* Heat up 8 liter(s) of strike water to 83.6C
* Add grains
* Keep mash 65 min at 75C
* Sparge using 26.9 liter(s) of 76C water or to achieve 32.4 liter(s) of wort

Fermentables

Type Name Amount Yield EBC

Grain Pilznehski 1.5 kg (60%) 81 % 4

Grain Strzegom Karmel 30 |1 kg (40%) 75 % 30

Hops

Use for Name Amount Time Alpha acid
Boil Citra 1049 50 min 13.5%

Boil Citra 1049 20 min 13.5%

Boil Citra 15¢ 0 min 12 %
Yeasts

Name Type Form Amount Laboratory
us-05 Ale Slant 100 ml

Notes

» Piwo Harcerskie, 4,5BLG, ok 1% alkoholu. W sam raz by po pracy wypi¢ do obiadu i jecha¢ dalej z rodzing
autem. Przepis na 20l.
Pilzenski 1kg
Karmelowy jasny 1kg
Zacieramy w ok 75°C by uzyska¢ jak najmniej fermentowalnych cukréw.
Gotowanie, i tu jest ogromne pole do popisu.
Ostatnio zrobitem tak: 60' -10g Marynka, 30'- 10g Lubelski i 10g Marynka , 5' 40g Lubelski.
Wczesniej byta opcja 60'-15¢g Citra, 30' -15g Citra, 5'-30g Citra +30g Chinook na zimno (w tej pocji
wymagane byto klarowanie zelatyng). Drozdze gérnej fermentacji. Generalnie po 3 dniach jest po
fermentacji, po 5-6 mozna butelkowac z uzyciem 200g glukozy.

Recipe has been printed via BREWNESS.com - a complex online solution for homebrewers to track brewing
process easily.



Wysokie nasycenie przykrywa niski ekstrakt. Pi¢ mozna juz po 1,5 tygodnia,
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