Wit

Gravity 11.9 BLG
ABV 4.8 %

IBU 22

SRM 3.4

Batch size

Expected quantity of finished beer 10 liter(s)
Trub loss 5 %

Size with trub loss 10.5 liter(s)

Boil time 60 min

Evaporation rate 10 %/h

Boil size 12.7 liter(s)

Mash information

* Mash efficiency 75 %

» Liquor-to-grist ratio 3 liter(s) / kg

* Mash size 6.9 liter(s)

¢ Total mash volume 9.2 liter(s)
Steps

e Temp 55 C, Time 20 min
e Temp 65 C, Time 60 min
e Temp 76 C, Time 2 min

Mash step by step

Heat up 6.9 liter(s) of strike water to 60.8C

Add grains

Keep mash 20 min at 55C

Keep mash 60 min at 65C

Keep mash 2 min at 76C

Sparge using 8.1 liter(s) of 76C water or to achieve 12.7 liter(s) of wort

Fermentables

Type Name Amount Yield EBC

Grain Strzegom Pilznenski | 1.25 kg (54.5%) 80 % 4

Grain Pszeniczny 0.45 kg (19.6%) 85 % 4

Grain Ptatki pszeniczne 0.47 kg (20.5%) 85 % 3

Grain Ptatki owsiane 0.125 kg (5.4%) 85 % 3

Hops

Use for Name Amount Time Alpha acid
Boil Marynka 1049 60 min 10 %
Yeasts

Name Type Form Amount Laboratory
Safale US-05 Ale Dry 59 Fermentis
Extras

Type Name Amount Use for Time

Spice Kolendra 39 Boil 5 min
Spice Skoérka pomaranczy |10 g Boil 5 min

Kamis
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Notes

Ptatki pszenne i owsiane wrzucono do zagotowanej wody i przetrzymywano na wytgczonym palniku 20 min.
Wyszto 9,5 | - 12 BLG. Drozdze zadano 6.01.2018r.

18.02.2018r. - piwo bardzo pijalne, stodkie, pomaranczowo kwasne, po stodyczy wchodzi wyrazna goryczka
(jakby przyprawowa?). Fajnie zbalansowane, w posmaku pszeniczna stodycz i lekka pomarancza.

Aromat raczej staby - jakby sie postaraé, to mozna wywgachac¢ delikatng kolendre i pomarancze.

Piana staba, chociaz pozostaje cienki kozuszek do konca picia.

Nagazowanie mogtoby by¢ wieksze, ale dla mnie jest ok.

Powtérzy¢ na lato. :)

28.10.2018r.

Piwo catkowicie klarowne. Po pomaranczy i kolendrze w zapachu ani $ladu. Wiecej wyczuwalnych kwiatkéw,
zywicznosci, stodkos$ci, miodowosci (Marynka??). W smaku jest lekko kwaskowate, troche kolendrowe,
goryczka delikatna - jednak bardziej pasuje do tak lekkiego piwa niz poczatkowo ta ostra.

Nagazowanie dosy¢ mocne, odpowiednie. Piana $rednia.

Na drugi raz zmienitbym chmiel, bo mam juz dos$¢ stodkich kwiatkéw w zapachu. Chyba ze to wina wysokiej
temperatury fermentacji. Smak bardzo mi pasuje.

Jednak mimo wszystko lepiej pi¢ Swieze - po 1 miesigcu lub 2, ale goryczka musiataby by¢ wtedy mnie ostra,
wiec i tak inny chmiel niz Marynka.
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