R SH Oktawia

ABV 4.9 %
IBU 35
SRM 7.7

Batch size

Trub loss 5 %

Fermentables

Gravity 12.1 BLG

Style American Pale Ale

Size with trub loss 13.1 liter(s)
Boil time 60 min

Evaporation rate 10 %/h

Boil size 15.8 liter(s)

Expected quantity of finished beer 12.5 liter(s)

Type Name Amount Yield EBC
Liquid Extract Bruntal ekstrakt 1.7 kg (79.1%) 81 % 26
stodowy jasny R
Dry Extract Dry Extract (DME) - 0.45 kg (20.9%) 95 % 6
Extra Light R
Hops
Use for Name Amount Time Alpha acid
Boil Oktawia R 25¢g 22 min 7.3 %
Boil Oktawia R 259 12 min 7.3 %
Boil Oktawia R 10g 1 min 7.3 %
Dry Hop Oktawia R 40 g 7 day(s) 7.3 %
Yeasts
Name Type Form Amount Laboratory
Safale US-05 Ale Dry 69 Fermentis
Notes

* Degustacja 02.08.2022 - 191 dni od rozlewu

- Wyglad: barwa jasno-ztota, opalizujgca. Dosy¢ klarowne, piana wysoka, drobno i Sredniopecherzykowa,
dtugo sie utrzymuje. Pozostawia wyrazny lacing.
https://drive.google.com/file/d/INScBLDgsh95HgIpWeVDPHcG10dV57])-c/view?usp=sharing

- Aromat: chmielowy - stodkie i kwasne owoce: gruszka, jabtko, sliwka, porzeczka, ananas z puszki. Ponadto
stodowy w typie ciasteczek maslanych i biszkoptéw. Nieco estrowe, alkohol niewyczuwalny. Piwo nie

"bucha" chmielem, ale ten jest mocno wyczuwalny. Mineto tez sporo czasu od rozlewu.

- Smak: chmielowy, podobnie jak w aromacie. Dominujg stodkie, Polskie, rodzime owoce :) Przede wszystkim
gruszka i Sliwka, ponadto jabtka, jagody, porzeczki. Stodowos¢ biszkoptowa réwniez jest wyczuwalna.
Goryczka $rednia do wysokiej. Konkretna, ale nie zalegajgca. Odpowiednio balansuje stodki charakter piwa.

- Odczucie w ustach: dosy¢ petne, na pewno nie wodniste. Nagazowanie jednak zbyt wysokie, cho¢ nalezy
pamietac ze piwo byto juz dos¢ dawno butelkowane.

- Ogélne wrazenie: 8/10
Sesyjne piwo, bardzo pijalne, smakowite, chce sie wzigé kolejny tyk, a pézniej otworzy¢ kolejng butelke. Na
przysztos¢ mozna troche wiecej chmielu wrzuci¢ na smak, bo aromat pozostat jednak intensywniejszy.

Goryczka w punkt, nie zalega ale odpowiednio kontruje. Oktawia daje rade :)
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Recipe has been printed via BREWNESS.com - a complex online solution for homebrewers to track brewing

process easily.



